Agapanto
Agapanthus orientalis L.

Descrizione; I’Agapanthus € una pianta coltivata sia in contenito-
re sia in pieno campo nelle aree calde. Nel mercato floricolo sta gua-
dagnando popolarita come fiore reciso. La sua infiorescenza ¢ costi-
tuita da fiori singoli di colore blu o bianchi che hanno una breve
durata. Al contrario, I'intera infiorescenza ha una durata abbastan-
za lunga. Alcuni ricercatori hanno effettuato prove sperimentali per
migliorare I'apertura e la conservazione delle gemme a fiore, ma
purtroppo i risultati ottenuti non sono stati soddisfacenti e la ricer-
ca scientifica & ancora impegnata nel raggiungimento di questo
obiettivo. Tuttavia, le consuete tecniche di conservazione consiglia-
te per gli altri fiori recisi possono essere utilizzate anche per I’'aga-
panto, previa opportuna sperimentazione.

Maturita e raccolta: I’agapanto & normalmente raccolto quando le
brattee della gemma a fiore sono cadute e non piu di tre fiori sono
aperti. Gli steli sono raccolti mediante un taglio basale effettuato
con un coltello pulito e tagliente.

Classificazione e confezionamento: i fiori sono raccolti in mazzi da
5 0 10 steli. Purtroppo non esistono regole ben definite da rispetta-
re per la classificazione qualitativa di questo fiore reciso.

Trattamenti: la durata in vaso dei fiori raccolti allo stadio di giu-
sta maturazione pud essere aumentata effettuando un opportuno
pretrattamento: i fiori vengono da prima pretrattati per 3 ore con
una soluzione contenente 4 mM di Sts, poi innaffiati con una solu-
zione contenente 30 mg L™ di NAA e infine messi per 48 ore in una
soluzione contenente il 10% di saccarosio e 300 mg L™ di acido citri-
co 0 300 mg L™ di un biocida (8-Hqc o Physan-20) per inibire lo svi-
luppo batterico.

Purtroppo, i pretrattamenti sopra descritti non sono efficaci per
aumentare la durata postraccolta dell’agapanto quando i fiori sono
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raccolti a uno stadio di maturazione troppo precoce (fiori immatu-
ri). Sfortunatamente, anche un semplice trattamento con una solu-
zione di conservazione contenente 200 mg L™ di Hoc + 1% di sac-
carosio non aumenta in modo rilevante la durata postraccolta del-
I’agapanto.

Conservazione: gli steli fioriti di agapanto, dopo essere stati sot-
toposti agli opportuni trattamenti di conservazione, sono avvolti in
fogli di polietilene e conservati a secco a 1°C. La riduzione della
durata postraccolta diventa significativa quando si superano i quat-
tro giorni di conservazione, dopo i quali si assiste alla progressiva
diminuzione della capacita di apertura dei fiori.
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Agapanto

Nome volgare: agapanto

Nome botanico: Agapanthus orientalis L.

Famiglia botanica: Liliaceae

Raccolta: guando le brattee della gemma a fiore sono
cadute e non piu di tre fiori sono aperti

Numero di steli per mazzo: 5-10

Problemi postraccolta: appassimento, occlusione dei vasi

e mancata apertura dei fiori
Cause declino postraccolta: etilene, contaminazione batterica dei vasi

Durata postraccolta: 10-13 giorni

Trattamenti:

Prodotto Concentrazione Durata
1-Mcp 200 ppb 6 ore
NAA 30mgL* spray
Saccarosio + acido citrico 10% + 300 mg L* 48 ore
Saccarosio + Physan-20 10% + 300 mg L* 48 ore

Conservazione a freddo e/o trasporto:
Temperatura ottimale 0-1°C
Durata conservazione 10-15 giorni
Umidita relativa 90-95%
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