Fresia
Freesia x cvs

Descrizione: € un fiore originario dell’Africa del sud, con fiori
singoli o doppi e con colori che variano dal giallo, all’arancione, al
rosso, al bronzo, al porpora. Alcune cultivar trattengono I'incante-
vole fragranza che & comune delle fresie dei giardini. Il genere pren-
de il nome dal Dr. Freese nativo di Kiel (Germania), uno studioso di
piante sudafricane.

Maturita e raccolta: gli steli vengono raccolti quando il primo
fiore é colorato ed aperto. Diversi steli fioriti possono essere raccol-
ti da una pianta e, in questo caso, il fiore piu alto dello stelo dovreb-
be essere tagliato appena al disotto dello stelo fiorito laterale che
c’interessa. Gli steli fioriti piu alti hanno un numero di fiori supe-
riore e una durata postraccolta migliore di quelli laterali fioriti. Al
momento della raccolta, uno o due fiori per stelo dovrebbero esse-
re aperti perché quando sono raccolti con le gemme troppo chiuse
si rischia che molti non si aprano a meno che non vengano utiliz-
zate appropriate soluzioni di conservazione contenenti zucchero. In
ogni caso ¢ molto importante scegliere delle buone cultivar al
momento della coltivazione per ottenere delle soddisfacenti carat-
teristiche durante la postraccolta.

Classificazione e confezionamento: non esistono regole ben definite
per la classificazione della fresia. | fiori sono classificati di qualita
extra in base allo stadio di maturazione, al numero di fiori per stelo
e alla lunghezza dello stelo. Le fresie di buona qualita hanno mini-
mo 7 fiori per spiga ed hanno steli lunghi e dritti. | fiori sono ven-
duti in mazzi da 10 steli dello stesso colore.

Trattamenti: i fiori di fresia non sono particolarmente sensibili
all’etilene, ma le giovani gemme ancora chiuse esposte all’etilene
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possono non aprirsi, per cui & necessario effettuare trattamenti pre-
ventivi con 1-Mcp o Sts. Inoltre, per favorire I’'apertura del fiore, le
fresie possono essere pretrattate per 18 ore al buio con soluzioni
contenenti il 25% di saccarosio. Questi pretrattamenti dovrebbero
essere eseguiti a 20°C con 85% di umidita relativa. Il saccarosio,
oltre ad aumentare la percentuale dei fiori aperti, ne prolunga
anche la durata postraccolta (van Meeteren et al., 1995). La fresia €
una specie molto sensibile allo stress idrico che induce la produzio-
ne di etilene riducendo la durata postraccolta.

Conservazione: la temperatura ottimale di conservazione é 0-1°C
per circa 10-14 giorni.
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Fresia

Nome volgare:
Nome botanico:
Famiglia botanica:

Raccolta:
Numero di steli per mazzo:
Problemi postraccolta:

Cause declino postraccolta:

fresia
Freesia x cvs
Iridaceae

qguando il primo fiore e colorato e aperto
10

aborto dell’apertura delle gemme
etilene

Durata postraccolta: 7-14 giorni

Trattamenti:

Prodotto Concentrazione Durata
1-Mcp 200 ppb 6 ore

8-Hqc + saccarosio

200 ppm + 12% 12-24 ore

Conservazione a freddo e/o trasporto:

Temperatura ottimale
Durata conservazione
Umidita relativa

0-1°C
10-14 giorni
90-95%
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